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Fresh Servant perustettiin 1995
Fresh Servant grundades i 1995

Alun perin olimme osa Snellmannia. Toimitimme
Pietarsaaren alueella paikallisia tuoreita kasviksia
kauppoihin ja ravintoloille. Tunnistimme tarpeen
tuoretuotteille, valmiiksi pestyille ja leikatuille
kasviksille.

Lahdimme vastaamaan tarpeeseen

Ja rakentamaan Fresh Servantista kasvisalan
pioneeria Suomessa. Toimme kuluttajamarkkinoille
salaattiateriat, salaattisekoituksia,
wokkivihanneksia, salaattibaareja ja ravintoloiden
seka hotellien keittioihin arkea helpottavia
tuoretuotteita.

Ruokarevoluution edellakavija

Haluamme mullistaa nykyisen ruoka-ajattelun ja
tehda arjen lautasista varikkaampia. Missiomme on
tuoda ihmisille aina jotain uutta ja aina jotain hyvaa.



Brandit

Ensimmaiset Hetki-tuotteet lanseerattiin vuonna 2011

Valmissalaatit, vihannessekoitukset, wokkimixit, salaattipussit, lampimat
ateriat

Lisaksi meilla on kaupoissa Salaattimestari-salaattibaareja ja Deli-tuotteita
kuten taytettyja leipia, tuorepuuroja ja jalkiruokia

Toimitamme tuotteita niin kaupan palvelutiskeille kuin hotellien ja
ravintoloiden keittioillekin

Toimitamme myos kokonaisia hedelmia ja vihanneksia kauppojen hyllyille




Hetki-tuotteet on suunniteltu
lisaamaan hyvinvointia
Hetki-produkter ar mat som
Okar valmaende

Meilla Freshilla hyvinvointi nakyy
erityisesti ruoan kautta. Meille
hyvinvoinnissa keskeisinta on
ravitsemus, hyvasta ruoasta
nauttiminen, ruoan valmistuksen
helppous ja ruokailuun liittyvat
sosiaaliset tilanteet.




100

75

50

25

0

Fresh Servant on voimakkaasti kasvava ja
kehittyva elintarvikealan yritys
Fresh Servant vaxar och utvecklar kraftigt

Hetki-salaatit on markkinajohtaja kuluttajapakatuissa
salaattiaterioissa, joiden osuus valmisruoasta on noin
10 %.

Lilkevaihtomme on kasvanut 87 miljoonaan euroon ja
tavoittelemme kasvua jatkossakin.

Toimitamme noin miljoona tuotetta viikossa
asiakkaillemme.
Tyontekijoita meilla on noin 550.



Freshin tuotannon erityispiirteita
Sarskilda saker i produktion pa Fresh

Kasvikset menevat syotavaksi pestyna ja pilkottuna:
 Raaka-aineen laadun pitaa olla hyvaa.
* Listeriaa ja salmonellaa ei saa olla, koska pesu ei poista niita kokonaan.

Kasvikset kuoritaan ja leikataan koneellisesti:
 Tasakokoisuus ja tasalaatuisuus on tarkeaa.

Sailyvyysajat lopputuotteilla ovat tyypillisesti 6-10 paivaa.
* Suojakaasun ja pakkauksen avulla saadaan riittava sailyvyys.

Nopea varastonkierto — tuoreet raaka-aineet pyritaan kayttamaan viikon
sisalla saapumisesta.

Kuljetltj)spakkauksmn materiaalista ei saa irrota mitaan (muovinpalat, puu,
metalli

Emme pese multaisia juureksia: otamme vain pestyja juureksia vastaan.
Lahes kaikkia tuotteita (n. 300 kpl) valmistetaan joka paiva.




Vihannesraaka-aineet Freshilla
Gronsaksravaror i bruk pa Fresh

* Kurkku, kaali ja jaasalaatti ovat koko ajan
Kkotimaista

» Kesalla kaikki tomaatit ovat kotimaisia, talvella
tuotantoon kaytetaan ulkomaista
(hinta/saatavuus)

* Porkkana ja sipuli on syksysta kevaaseen
kotimaista (saatavuus)

* Jaavuorisalaatti on suurivolyymisin raaka-aine:
lahes kokonaan ulkomaista (kotimaisen
saatavuus kesalla vahaista, paljon
laatuvaihtelua)




Tasalaatuisuus
Jamnhet

* Olemme tehneet omat
spesifikaatiot tuoreille raaka-
aineille.

* Suurin osa noudattaa laatuluokan |
normaaleja vaatimuksia.

* Tietyilla tuotteilla tarkempia
vaatimuksia: esim. porkkanan pitaa
olla tarpeeksi pitkaa
kuorintakoneeseen ja sipulin
tarpeeksi suurta.

e Satokausi aiheuttaa laatuvaihtelua.
Jos tuote kuitenkin on liian pienta tai
esim. tomaatti vihreaa, ei kannata
toimittaa eraa meille, koska emme
pysty kayttamaan niita.

Koko ja tasalaatuisuus
Storlek och jamnhet

Sipulien tulee olla muodoltaan ja kooltaan tasalaatuisia
Lokarna ska vara enhetliga till form och storlek

Tuotteen/vihanneksen koko/paino
Produktens/grinsakens storlek/vikt

Kokoluokka 70-90 mm
Storleksklass 70-90 mm

Tuotteen mitat
Produktens storlek

Halkaisija (width) 70-90 mm, korkeus (height) min 60 mm
Diameter (width) 70-90 mm, hdjd (height) min 60 mm

( HEIGHT

Rakenne Kiinted ja tiivis, ei pehmea
Struktur Fast och kompakt, inte mjuk
Lisatiedot Tuotteen on kestettdva kuljetusta ja kasittelya.

Ytterligare information

Tulee saapua tavaran vastaanottoon hyviksyttavdssd kunnossa.
Produkten maste tala transport och hantering.
Skall vara i godtagbart skick vid mottagandet.

Fyysiset ominaisuudet:
Fysiska egenskaper:

Maaperda tai hiekkaa
Jord eller sand

Irtonainen maa-aines: Ei sallittu
Los jord: inte tillatet

Fyysiset vauriot (tummentumat,
kolhut, halkeamat jne.)

Fysiska skador (mdrka delar, skador,
sprickor osv.)

<2 % sipuleista

<2 % av l6karna

Vari Tyypillinen punainen kuori, valkoinen sisus
Farg Typiskt rott skal, vit inuti

Ylim&ardinen kosteus Tuotteissa ei saa olla irtonaista vettd
Overfladig fukt Vattendroppar far inte férekomma

Hy&nteiset (toukat, lierot, muut
hydnteiset)

Insekter (larver, maskar, andra
insekter)

<1 hydnteinen per lava

<1 insekt per lastpall

Vieraemateriaali inka el ole neriicin

Ei callitti



Laatujarjestelmat / Kvalitetssystem

* Noudatamme Freshilla tuotannossa BRCGS-laatujarjestelmaa,
joka tarkoittaa, etta tuotantoon menevien raaka-aineiden
viljelijoilla pitaa olla jompikumpi naista:

* |P Sigill Frukt&Gront (myos Lidl vaatii 2024 alkaen)
* Global GAP

 Jaljitettavyyden tarkkuuteen tulee koko ajan lisaa vaatimuksia
asiakkailtamme ja viranomaisilta.

* Nykyaan tuoteturvallisuus- ja laatujarjestelmat ovat hyvin tarkeita
myos alkutuotannossa.
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